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• hochwertige Verarbeitung       
• digitaler Controller mit 10 Temperaturstufen          
• mit Grillrost & zusätzlichem Warmhalterost 

RAUCHA SMOKER MPS-300 PRO

Auch in Deutschland erfreuen sich Pellet-Grills einer wachsenden Beliebtheit. Unser hochwertig verarbeitetes Modell MPS-300 Pro aus 
lackiertem Stahl mit digitalem Controller kann auf 10 Temperaturstufen (Smoke, 105°C, 120°C, 135°C, 150°C, 165°C, 180°C, 195°C, 
210°C, High) eingestellt werden. Damit ist dieser Pellet-Smoker nicht nur zum Räuchern ideal, sondern auch zum Grillen, Braten und 
Backen. Er eignet sich außerdem perfekt für Long-Jobs wie Beef Brisket oder Pulled Pork, da der digitale Controller die Temperatur im Gar-
raum auch über lange Zeit zuverlässig steuert. Zwei Temperaturfühler sorgen dafür, dass Sie die perfekte Kerntemperatur stets im Blick 
haben. Der Vorratsbehälter fasst bis zu 9 kg Pellets, die für bis zu 18 Stunden Grillspaß reichen – abhängig von der gewählten Temperatur 
und der Qualität der Pellets.

INFOLINE: 08178 909 555

Alle Abbildungen und Zeichnungen sind urheberrechtlich geschützt. Verwertung oder Veröffentlichung, auch einzelner Details, nur mit Genehmigung der Mayer Barbecue. Technische Änderungen 
vorbehalten. All images and drawings are protected by copyright. Exploitation or publication, even of individual details, but with permission of Mayer Barbecue. Specifications subject to change. 
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PRODUKTVORTEILE
• hochwertige Verarbeitung
• digitaler Controller mit 10 Temperaturstufen
• mit Grillrost & zusätzlichem Warmhalterost
• mit 2 Temperaturfühlern
• großer Vorratsbehälter (für ca. 9 kg Pellets)
• geräumiger Unterschrank 

• ideal für Long-Jobs
• mit Abdeckhaube
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ID

Marke Mayer Barbecue

Artikelnummer 1000008613

EAN 4251043696989     
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Body

Pulverbeschichtung hitzebeständig bis 300°C

Deckel Material: Stahl, bronze pulverbeschichtet, einwandig

Grillraum Material: Stahl, schwarz pulverbeschichtet, Ø 50.5 cm

Griff Material: Edelstahl (AISI 201)

Kamindeckel Material: Stahl, bronze pulverbeschichtet

Kamin Material: Stahl, schwarz pulverbeschichtet, Größe: Ø 8.5 cm

Kamindichtung Material: Glasfaser, Größe: Ø 14.2 cm

Warmhalterost Material: Edelstahl (AISI 201), Größe: 69.6 x 18.7 x 3.2 cm

Grillrost Material: 5mm Edelstahl (AISI 201), Größe: 65.8 x 49.2 x 1 cm

Konvektionsplatte/Fettablaufblech Material: Edelstahl (AISI 304), Größe: 63 x 39.9 x 9.4 cm

Brennkammerabdeckung/Hitzeleitblech Material: Edelstahl (AISI 304), Größe: 33 x 28 x 13.3 cm

Temperatursensor Länge: 20 cm

Korb für Fettauffangbehälter Material: Stahl, verchromt, Größe: 10.9 x 8.8 x 12 cm

RAUCHA SMOKER MPS-300 PRO

Pelletkammer

Pulverbeschichtung hitzebeständig bis 300°C

Deckel Material: Stahl, bronze pulverbeschichtet

Griff Material: Zinkguß verchromt, Größe: 10.6 x 2.4 x 1 cm

Schutzgitter Material: Stahl, schwarz pulverbeschichtet, Größe: 25 x 23.8 x 2.3 cm

Digitaler Controller Einteilung in „C“, LCD-Display

Schneckenantriebsmotor 220 - 230 V, 50 Hz / 22 W

Schnecke / Motor Länge: 38.8 cm

Brennkammer Material: Edelstahl (AISI 304), Größe: 12.7 x 12.7 x 9.4 cm

Zündstab Material: Edelstahl (AISI 45)

Lüfter 220 - 230 V, 50 Hz / 22 W, Größe: 11.2 x 11.2 x 7.5 cm

Fleischthermometer 2 Stück, Länge: 12 cm

Netzkabel 300/500 V, VDE zertifiziert



Unterbau

linke Seitenwand Material: Stahl, schwarz hitzebeständig pulverbeschichtet

rechte Seitenwand Material: Stahl, schwarz hitzebeständig pulverbeschichtet

Rückwand Material: Stahl, schwarz hitzebeständig pulverbeschichtet

linke Tür Material: Stahl, schwarz hitzebeständig pulverbeschichtet, einwandig

rechte Tür Material: Stahl, schwarz hitzebeständig pulverbeschichtet, einwandig

Türgriffe Material: Edelstahl (AISI 201), 2 Stk.

Boden Material: Stahl, schwarz hitzebeständig pulverbeschichtet,  
Größe: 70.4 x 44.3 x 6.2 cm

Lenkrollen Material: Gummi, 4 Stk., 2x gebremst, Größe: 7.5 x 2 cm
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RAUCHA SMOKER MPS-300 PRO

Schutzhülle

Material Schwarz, 600D Polyester mit PVC-Innenbeschichtung

Farbechtheit BWS=6
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